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Schäferei Lamberti

(Kunst-) Handwerk

Schäferei Lamberti in Velbert - © Schäferei Lamberti

Lammbratwurst, geräucherter Lammschinken und Lammfelle von Bioland
Schäferei in Velbert.

Der Schäferei Lamberti liegt der ökologische Landbau besonders am Herzen.

Gewirtschaftet wird nach strengen Bioland-Richtlinien im Einklang mit der

Natur. Die artgerecht gehaltene Schafherde lebt ganzjährig auf der Weide und

pflegt Streuobstwiesen und Grünflächen im neanderland.

Angebot
• Lammbratwurst mit Biogewürzen
• Geräucherter Lammschinken
• Lammkeule, -haxe, -rücken, -kotletts

Verkaufsstellen

• Ab Hof in Velbert ausschließlich nach telefonischer Bestellung
Der Betrieb ist mit dem Qualitätssiegel TYPISCH neanderland ausgezeichnet.

www.typisch-neanderland.de

Preisinformationen:
Die Preise erfahren Sie beim Anbieter und sind abhängig vom Produkt.

Merkmale:
Allgemeine Informationen
Parkplätze vorhanden, Bushaltestelle vorhanden
Fremdsprachen

Ansprechpartner:
Frau Stefanie Lamberti
Flandersbacher Weg 109
42549 Velbert

 0049 152 539 158 62
 info@schaeferei-lamberti.de

Adresse:
Flandersbacher Weg 109
42549 Velbert

 0049 152 539 158 62
 www.schaeferei-lamberti.de/
 info@schaeferei-lamberti.de

Autor:
Amt für Kultur und Tourismus
info@neanderland.de

Organisation:
Kreis Mettmann
https://www.kreis-mettmann.de/Tourismus-
das-neanderland
info@neanderland.de

QR-Code scannen und diese Seite offline
speichern, mit Freunden teilen und mehr.

https://s.et4.de/p9ctd

http://www.schaeferei-lamberti.de/
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Deutsch

Preisinformationen:
Die Preise erfahren Sie beim Anbieter und sind abhängig vom Produkt.

Öffnungszeiten:
Samstags 10 – 12 Uhr nach tel. Vereinbarung

Quelle: destination.one
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