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Im Festival der Kélner Spitzengastronomie wird Koln als weltoffener, kulinarischer Veranstaltungsort:

Hotspot zum Erlebnis. Von der Meet & Taste Kiichenparty bis zur fulminanten Seepavillon Am Fuhlinger See
Abschlussgala erwarten Sie zwei einzigartige kulinarische Festivalwochen. Alle Stallagsbergweg 9

beteiligten Gastgeber*innen & Winzer*innen stehen flr herausragende Qualitat 50769 Koéln

und feinste Handwerkskunst. Dabei spannt Nachhaltigkeit einen wichtigen Bogen

im Festival: Vom Anbau bis zum Genuss - ¢kologisch, 6konomisch und sozial.

Das Festival bietet den vielseitigen Berufen in der Gastronomie - und vielen Veranstalter:

Auszubildenden eine Bihne. Freuen Sie sich auf unvergessliche Erlebnisse in KGIn  KAISERSCHOTE Feinkost Catering GmbH

und nachster Umgebung. Donatusstralie 141
50259 Pulheim
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ab 120,00 € Fine Dining auf dem Bauernmarkt im Seepavillon KéInTourismus GmbH

info@koelntourismus.de
Die Koche der Kaiserschote verwandeln die Seeblick-Terrasse des Seepavillons

in ein Foodfestival und bereiten aus *lokalen Zutaten ein Fine Dining Mend.
Unter dem Motto "Fine Dining - Erntekunst in Reichweite" bieten Bauern und
lokale Produzenten dazu alles an, *was nicht weiter als 50 KM entfernt vom O QR-Code scannen und diese Seite offline
Kolner Dom aus der Erde kommt. Nachhaltigkeit und Genuss bereichern sich hier i, speichern, mit Freunden teilen und mehr.
gegenseitig. Der phanomenale Seeblick, ein musikalisches Rahmenprogramm xy
und Getranke "From Root to Fruit" bieten am Fuhlinger See von 12:00 bis 17:00
Uhr Genuss fir alle Sinne.
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ab 120,00 € Fine Dining auf dem Bauernmarkt im Seepavillon

Die Kdche der Kaiserschote verwandeln die Seeblick-Terrasse des Seepavillons

in ein Foodfestival und bereiten aus *lokalen Zutaten ein Fine Dining Mend.
Unter dem Motto ,Fine Dining - Erntekunst in Reichweite” bieten Bauern und
lokale Produzenten dazu alles an, *was nicht weiter als 50 KM entfernt vom
Kdélner Dom aus der Erde kommt. Nachhaltigkeit und Genuss bereichern sich hier
gegenseitig. Der phanomenale Seeblick, ein musikalisches Rahmenprogramm




und Getranke ,,From Root to Fruit” bieten am Fuhlinger See von 12:00 bis 17:00
Uhr Genuss flr alle Sinne.

Termine:
Sonntag, 01.09.2024, 12:00 Uhr

Link zum Kartenverkauf:

Link zum Kartenverkauf ( https://www.koelnticket.de/eventseries/3221967?
affiliate=5TO )




