Gut Redingerhof 1887

Gasthof/Gasthaus

Biergarten/ Aul3engastronomie
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Willkommen im Gut Redingerhof
In unserem Restaurant, das mit viel Liebe zum Detail gemiutlich eingerichtet
ist, haben wir Platz fiir rund 50 Gaste.

Schéner kann Wohlfiihlen, Genief3en und natiirlich Speisen nicht sein.

Im Sommer haben Sie zusdtzlich die Méoglichkeit, sich in unserem malerischen
Biergarten zu erfrischen und unter dem prachtvollen Linden- und Eichenbestand den
einzigartigen Ausblick und die wunderschéne Umgebung zu geniefSen.

Was gibt es schéneres, als einen heifSfen Sommertag mit einem kiihlen Getrénk, im
Schatten von uralten Linden, in malerischer Landschaft ausklingen zu lassen?

Seien Sie unser Gast - wir freuen uns auf Sie!

Zufriedenheit ist unser hochstes Ziel!

Preisinformationen:
Gehobenes Preissegment

Merkmale:

Ausstattung

AuBengastronomie, Freies WLAN, Parkmoglichkeit am Haus, Spielplatz,
Tischreservierung moglich, Parkplatze vorhanden
regionale Angebote

Regionale Kiiche

Klassifizierung

fahrradfreundlich, wanderfreundlich
Kichenangebote

Abendessen

Eighung

far Gruppen, flr Familien, fur Individualgaste
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Renker Weg 1 - 33175 Bad Lippspringe
Telefon: 05252 9779670 - mail@gut-redingerhof.de
www.gut-redingerhof.de

Adresse:
Renker Weg 1
33175 Bad Lippspringe

. +49 5252 9779670
A www.gut-redingerhof.de/
¥ mail@gut-redingerhof.de

Autor:
lokaler Redakteur

EQR-Code scannen und diese Seite offline
speichern, mit Freunden teilen und mehr.
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http://www.gut-redingerhof.de/

Fremdsprachen

Deutsch, Englisch
Zahlungsmaéglichkeiten

Barzahlung, EC-Karte, Mastercard, Visa
Raucher

Nichtraucherlokal

Weitere Infos:
Wir arbeiten nur mit Reservierungen

Es ist gut, wenn der Gast sieht, was er isst.

Unsere Interpretation, alte Gerichte mit modernem Einfluss zu kombinieren.
Mit unserer leichten, jungen, modernen und kreativen Kiche erfahrt die
Definition von Genuss eine ganz eigene Interpretation.

Jedes Produkt ist auf seine Art und Weise einzigartig, weshalb wir aus einfachen
Lebensmitteln das Beste herausholen méchte.

Wir legen grolRen Wert auf regionale, nachhaltige, saisonale Lebensmittel,
schonende und moderne Gartechniken.

Das Gericht soll im Vordergrund stehen, es geht um Texturen, Genuss, Aromen
und Geschmack.

Auszeichnungen:

2019 - Westfalischer Gastronomiepreis
Platz 2 von 106 Landgasthofen in Westfalen.
Mit der Note 1,106

2018 - Westfalischer Gastronomiepreis
Platz 3 von 115 Landgasthofen in Westfalen.
Mit der Note 1,222

2017 - Westfalischer Gastronomiepreis
Platz 7 von 130 Landgasthdfen in Westfalen.
Mit der Note 1,337

Kuchenarten:
« deutsch v franzoésisch « gehoben « Gourmetkuche

Offnungszeiten:

Sommersaison: 1. Mai - 1. Oktober Do-Sa: 14:00-22:00 Uhr Sonntag: 12:00-21:30
Uhr Wintersaison: 2. Oktober - 30. April Donnerstag - Samstag: 17:00-22:00 Uhr
Sonntag: 14:00-21:30 Uhr

Quelle: destination.one
ID: g_100023355
Zuletzt gedndert am 11.04.2024, 08:35

Seite2/3



Gut Redingerhof | Menubeispiel - © Hasenkamm Gut Redingerhof | Men(beispiel - © Hasenkamm

Seite3/3



