Hotel Egge Wirt ***

Hotel

Eingang - © Egge Wirt

Direkt im Zentrum von Bad Driburg
Qualitatsbetrieb der Hermannshéhen und Qualitdtsgastgeber Wanderbares
Deutschland

Hotel Egge Wirt ist ein familiar gefihrtes Drei-Sterne-Hotel mit behaglichen und
modern eingerichteten Zimmern im Zentrum von Bad Driburg. Zum taglichen
Service gehort ein reichhaltiges Frihstiicksbuffet. Im Restaurant werden gute
Kiche und besondere Spezialitaten serviert.

Im Sommer ladt der Biergarten mit Garten und Terrasse bei schénem Wetter zum
Verweilen nach einer Wanderung oder Fahrradtour ein. Im Winter kann der ganze
Komfort des Wellnessbereiches und die Sauna genutzt werden.

Zentral in der Innenstadt Bad Driburgs gelegen, lasst sich die moderne
FuBgangerzone in dem kleinen Kurort in wenigen Gehminuten erreichen. Ganz in
der Nahe finden Sie viele Sehenswurdigkeiten wie z.B. Burgen und Museen.

FrUhester Check-in: 11:00 Uhr

Spatester Check-out: 12:00 Uhr

Preisinformationen:

Einzelzimmer inkl. Frihstick 47,00 €
Doppelzimmer inkl. Frihstuck 84,00€
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Merkmale:

Wellness

Sauna
Betriebsart
Restaurant
Verpflegung
Frihstlck, Buffet
Kur
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Sauna

Einrichtungen Betrieb

Zimmerservice, Wascheservice, Transferservice, Sonnenterrasse
Ausstattung Zimmer/Appartement

Sauna

Doppelzimmer - © Egge Wirt

Zimmerschlssel - © Egge Wirt

Restaurant - © Egge Wirt
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